
Collège Pierre Bayrou Menus

Les plats sont élaborés sur place à base de produits frais, en privilégiant les produits locaux et de qualité dans le respect de la loi Egalim.

Lundi 01/04/2024 Critères qualité Mardi 02/04/2024 Critères qualité Jeudi 04/04/2024 Critères qualité Vendredi 05/04/2024 Critères qualité

Buffet de crudités Buffet de crudités Buffet de crudités Buffet de crudités

Tajine de poulet Local Lasagnes au bœuf MENU

FERIE Choux farcis BON 

Semoule Lasagnes végé végé POUR

Carottes vichy AB Local salade verte LA PLANETE

Fruits Fromage Fruits Yaourt Fruits Fromage Fruits Fromage

Fromage Gâteau Basque yaourt

PS : Les menus sont élaborés selon le GEMRCN de 2015, ils peuvent être modifiés en fonction des contraintes ou des opportunités de saison.
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